Restauration Pour Collectivités

MENUS DU 24/06/2024 AU 28/06/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24/06/2024 25/06/2024 26/06/2024 27/06/2024 28/06/2024
. Crépe au fromage Courgettesrapées Betteravesrouges Bl O et Salade verte
Entree . . .
vinaigrette balsamique malsvinaigrette
Réti dedindeau jus Pané blé emmental et
Plat épinards Beaufilet decolin au M oussaka végétarienne
Filet delieu M SC facon beurreblanc (PC)
nigoise Saucisse de strasbour g*
Brocolisalacreme LentillesBIO LOCAL Gratin dauphinois
Accompagnement
L aitage Emmental ala coupe Tommegriseala coupe Fromage blanc Yaourt naturefermier
9 Désiris
D i Pommebio M ousse au chocolat Compote pomme coupelle Gateau maison au

caramel (oeufs Bl O)

* = Plat avec du porc




