Restauration Pour Collectivités

MENUS DU 10/06/2024 AU 14/06/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
10/06/2024 11/06/2024 12/06/2024 13/06/2024 14/06/2024
. Radisbeurre Taboulé a base de semoule Chou-fleur alacremede Coeur delaitue
Entrée '
BIO ciboulette
Pépites colin 3 céréales Brandade provencale/pois
Quenelle nature sce chiches(PC) Filet de hoki MSC lemon
Plat .
Aurore Nugget's de poulet
Hachis parmentier (PC)
RizBIO Epinar ds béchamel Carottes
Accompagnement
L aitage Petit suisse aux fruits Buchette mélange ala Saint-Moéret BIO Fromage blanc
9 coupe
Duo pommes & poires Péche Fraises Géateau Normand (oeufs
Dessert

cuitesalageléede
groseille

BIO)

* = Plat avec du porc




